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Tt ©tee) ein-se mostrado fontes alternativas desses elementos para as
plantas.

18.2 Composicao quimica e diagnose foliar

O quadro 18.1 apresenta os contetldos de macronutrientes primarios - N,
P e K - na parte colhida de hortaligas, bem como as produtividades médias

Instrucées especificas para amostragem de folhas das diferentes espécies
de hortalicas sao indicadas no quadro 18.2. Para maior eficiéncia da diagnose

foliar, é importante que essas instrugées sejam seguidas da melhor maneira
possivel.

Ainterpretagao dos resultados da analise quimica das folhas de hortaligas

pode ser feita consultando o quadro 18.3, para macronutrientes e o quadro
18.4, para micronutrientes.

Hocomaondagoos do aduabagiao o alaggom

Quadro 18.1. Conteudo dos macronutrientes primarios na parte f

de hortaligas e produtividade média

Cultura N P K
kg/t

Abobrinha 1,1 0,3 1,8
Abdbora rasteira 1.1 0,3 1,8
Alcachofra 3,1 0,5 53
Alface 1,6 0,2 2,0
Alho 6,8 1,1 4,7
Aspargo 2,4 0,4 5,3
erinjela 2,2 0,3 2,3
Beterraba 2,4 0,5 4,2
Hrocolos 3,6 0,7 3,3
(Cebola 1,8 0,5 2,8
(.enoura 2,6 0,4 4,3
Couve-flor 3,1 0,5 2,0
I-rvilha 4,8 0,7 6,4
I'eijao-vagem 2,1 0,4 2,0
Jilo 2,3 0,4 2,9
Melancia 1,5 0,2 1,1
Melao 2,0 0,5 2,4
Moranga 1,3 0,2 3,4
Morango 1,3 0,3 1,5
Nabo 1,7 0.3 2,6
I’opino 1,1 0,3 1,7
IPimenta 2,0 0,4 2,0
imentao 1,6 0,3 0,7
uwabo 2,2 0,5 2,8
Habanete 1,9 0,3 2,7
Itopolho [0 0,3 1,5
lomate estaqueado 1.4 0,2 1.7
lomate rasteiro 15 0,2 1.8
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Quadro 18.2. Recomendagoes de amostragem de folhas de hortalicas
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Quadro 18.3. Faixas de teores adequados de macronutrientes en

Cultura Descricao da amostragem

Abdbora 9.2 folha a partir da ponta, no inicio da frutificagao: 15 plantas.

Agriao Folhas compostas do topo da planta: 25 plantas.

Aipo Parte aérea; 70 dias apds o transplante: 20 plantas.

Alcachofra Folhas desenvolvidas, aos 180 dias apos a brotagédo: 15 plantas.

Alface Folhas recém-desenvolvidas, de metade a 2/3 do ciclo: 15 plantas.

Alho Folha recém-desenvolvida, porgao nao branca, no inicio da bulbificagao: 15
plantas

Aspargo Folha superior mais recém-desenvolvida: 15 plantas.

Berinjela Peciolo da folha recém-desenvolvida: 15 plantas.

Beterraba Folha recém-desenvolvida: 20 plantas.

Brocolo Folha recém-desenvolvida, na formagao da cabega: 15 plantas.

Cebola Folha mais jovem, metade do ciclo de crescimento: 20 plantas.

Cenoura Folha recém-madura, metade a 2/3 do crescimento: 20 plantas.

Chicéria Folha mais velha, na formagédo da 8.2 folha, 15 plantas.

Couve Folha recém-desenvolvida: 15 plantas.

Couve-flor Folha recém-desenvolvida, formagédo da cabeca: 15 plantas.

Ervilha Foliolo recém-desenvolvido, no florescimento: 50 foliolos.

Espinafre Folha recém-desenvolvida, 30 a 50 dias, 20 plantas.

Feijao-vagem

Jilo
Melancia

Melao

Morango

Nabo
Pepino

Pimenta

Pimentao
Quiabo
Rabanete
Repolho
Salsa

lomate

4.2 folha a partir da ponta, do florescimento ao inicio da formacao das vagens:
30 plantas.

Folha recém-desenvolvida, no florescimento: 15 plantas.

5.2 folha a partir da ponta, excluindo o tufo apical, da metade até 2/3 do ciclo
da planta: 15 plantas.

5.% folha a partir da ponta, excluindo o tufo apical da metade até 2/3 do ciclo
da planta: 15 plantas.

3.% ou 4.7 folha recém-desenvolvida (sem peciolo), no inicio do florescimento:
30 plantas.
Folha recém-desenvolvida, no inicio do engrossamento das raizes: 20 plantas.
5@ folha a partir da ponta, excluindo o tufo apical, no inicio do florescimento:
20 plantas.

Folha recém-desenvolvida, do florescimento até a metade do final do ciclo: 25
plantas.

Folha recém-desenvolvida, do florescimento a metade do ciclo: 25 plantas.
Folhas recém-desenvolvidas, no inicio da frutificagao (40-50 dias): 25 plantas.
Folhas recém-desenvolvidas: 30 plantas.

Folha envoltdria, 2 a 3 meses: 15 plantas.

Parte aérea: 30 plantas.

Folha com peciolo, por ocasiao dao 1" rato m

hortaligas
Cultura N P K Ca Mg
g/kg
Abébora 30-40 4-6 25-45 25-45 5-10
Agriao 40-60 7-13 40-80 10-20 2-5
Aipo 20-30 4-6 60-80 25-40 3-6
Alcachofra 25-35 4-5 25-40 20-25 5-15
Alface 30-50 4-7 50-80 15-25 4-6
Alho 35-50 3-5 35-50 6-12 2-4
Aspargo 30-50 3-6 20-40 10-20 3-7
Berinjela 40-60 3-12 35-60 10-25 3-10
Beterraba 30-50 2-4 20-40 25-35 3-8
Brocolos 30-55 3-8 20-40 12-25 2,5-6
Cebola 25-35 2-4 30-50 15-30 3-5
Cenoura 20-30 2-4 40-60 25-35 4-7
Chicéria 40-50 4-7 50-60 15-25 2,5-5
Couve 30-55 3-7 20-40 13-25 2,5-7
Couve-flor 40-60 4-8 25-50 20-35 2,5-5
Ervilha 40-60 3-8 20-35 12-20 3-7
Espinafre 30-60 3-7 30-60 25-40 6-10
Feijao-vagem 40-60 3-7 25-40 15-30 3-8
Jilo 45-60 3-7 20-50 12-25 2,2-5
Melancia 25-50 3-7 25-40 25-50 5-12
Melao 25-50 3-7 25-40 25-50 5-12
Morango 15-25 2-4 20-40 10-25 6-10
Nabo 35-40 3-6 35-50 15-40 3-10
Pepino 45-60 3-12 35-50 15-35 3-10
Pimenta 30-45 3-7 30-50 15-35 3-12
Pimentao 30-60 3-7 40-60 10-35 3-12
Quiabo 35-50 3-5 25-40 35-45 6-9
Itabanete 30-60 3-7 40-75 30-45 5-12
Itepolho 30-50 4-7 30-50 15-30 4-7
30-50 4-8 25-40 7-20 2-5
lomate 10 60 18 30-50 14-40 4-8



Quadro 18.4. Faixas de teores adequados de micronutrientes om folhas de

hortalicas
Cultura B Cu Fe Mn Mo Zn
mg/kg

Abdébora 25-60 10-25 60-200 50-250 0,5-0,8 5-100
Agriao 25-50 6-15 50-100 50-250 - 20-40
Aipo 20-80 5-10 50-130 40-130 - 25-80
Alcachofra 40-80 10-20 60-200 50-250 0,5-1,0 25-60
Alface 30-60 7-20 50-150 30-150 0,8-1,4 30-100
Alho 30-60 5-10 50-100 30-100 - 30-100
Aspargo 50-120 7-20 50-300 50-250 - 20-100
Berinjela 25-75 7-60 50-300 40-250 - 20-250
Beterraba 40-80 5-15 70-200 70-200 - 20-100
Brécolos 30-100 5-15 70-300 25-200 - 35-200
Cebola 30-50 10-30 60-300 50-200 - 30-100
Cenoura 30-80 5-15 60-300 60-200 0,5-1,5 25-100
Chicéria 25-75 5-25 40-150 15-250 - 30-250
Couve 30-100 4-25 60-300 30-250 0,1-0,15 30-250
Couve-flor 30-80 4-15 30-200 25-250 0,5-0,8 20-250
Ervilha 25-60 7-25 50-300 30-400 0,6-1,0 25-100
Espinafre 40-100 5-25 60-200 30-250 - 25-100
Feijao-vagem 20-60 10-30 50-300 50-300 0,4-0,8 30-100
Jilé 50-80 11-25 50-300 70-250 0,5-1,0 20-200
Melancia 30-80 10-15 50-300 50-250 - 20-60
Melao 30-80 10-15 50-300 50-250 - 20-100
Morango 35-100 5-20 50-300 30-300 0,5-1,0 20-50
Nabo 40-100 6-25 40-300 40-250 - 20-250
Pepino 25-60 7-20 50-300 50-300 0,8-1,3 25-100
Pimenta 30-100 8-20 50-300 30-250 - 30-100
Pimentao 30-100 8-20 50-300 30-250 - 30-100
Quiabo 40-80 15-25 60-120 40-80 0,5-0,8 40-80
Rabanete 25-125 5-25 50-200 50-250 - 20-250
Repolho 25-75 8-20 40-200 35-200 0,5-0,8 30-100
Salsa 30-100 5-15 50-300 25-250 - 25-100
Tomate 30-100 5-15 100-300 50-250 0,4-0,8 30-100




